
内蒙古鄂尔多斯苏里格经济开发区管理委员会内蒙古鄂尔多斯苏里格经济开发区内蒙古鄂尔多斯苏里格经济开发区管理委员会内蒙古鄂尔多斯苏里格经济开发区

职工餐厅餐饮服务项目职工餐厅餐饮服务项目中标（成交）明细中标（成交）明细

内蒙古儒智泓伟工程管理有限公司受内蒙古鄂尔多斯苏里格经济开发区管理委员会委托，采用竞争性磋商进行采购内蒙古鄂尔多斯苏里格

经济开发区职工餐厅餐饮服务项目（项目编码：SLGZCS-C-F-240003）项目，中标（成交）供应商名称及中标（成交）结果如下：

一、合同包1 （内蒙古鄂尔多斯苏里格经济开发区职工餐厅餐饮服务项目）
1.1、中标（成交）供应商：鄂尔多斯市苏里格启翔物业服务有限公司
1.2、中标（成交）总价： 1,989,600.00 元
1.3、中标（成交）标的明细：
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1.苏里格经济开发区
全体干部职工（包含
物资、人员工资等餐
厅所需物资采购）。
包括乌兰陶勒盖工业
片区、图克工业片
区、纳林河产业园干
部职工共计161人用
餐及外来人员用餐和
公务接待（人数不确
定）用餐等后勤服
务，其中，开发区办
公人员有129人，图
克工业片区有办公人
员19人，纳林河产
业园有办公人员13
人，保障各种类菜式
的营养搭配、烹调与
分餐，准时、保质、
保量的开餐。2.负责
餐厅的整体运营。3.
负责餐厅员工的人力
安排及薪资、劳保福
利等各项开支。4.负
责餐厅公共部分的维
护、维修及公用设施
设备的运行、维修、
保养、年检和管理服
务，包含下水管道堵
塞疏通、水电暖气检
查维护维修。5.保证
管理范围内的大厅、
楼道、卫生间及其他
部分的卫生干净、整
洁。餐厅产生的垃圾
由乙方负责收集、清
运，服务费用及保洁
用品采购费包含在总
管理服务费之内，不
再另算。6.掌握用餐
情况，实时整改问
题，随时接受甲方的
监督和遵从甲方的改

善建议。

1.开发区干部职工每人每天餐食标准为40元。2.制定科学、合
理、切实可行的餐饮管理服务方案。3.餐厅管理以满足工作人
员的餐饮需求为基础，通过建立有序运转的服务支持体系，提
供优质、高效、经济、便捷的餐饮服务和人性化管理，与高标
准的整体要求相适应。4.建立食品卫生管理制度、原材料管理
制度，设备管理制度、岗位职责、工作规程、工作计划、考核
标准。甲方负责对餐厅工作进行监督（主要从以下几个方面进
行监督：原料控制、加工制作过程、食品添加剂使用管理、设
备设施维护和餐饮具清洗消毒、食品安全事故处置等情况）和
管控（主要指成本管控），随时对餐厅的卫生、管理、服务情
况进行检查，并建立和实施测评考评制度，对餐厅的各项工作
进行监督和考核。乙方必须接受对食堂工作提出建议并及时纠
正改进。5.乙方每月必须向甲方提供餐厅供应的原材料和消耗
品等的账目，每月上报经营分析报表，以便甲方监督。6.具备
开发各种饭菜花色品种的能力，丰富菜品花式品种，满足不同
层次就餐者要求。营养搭配科学合理，满足营养需求。根据季
节变化，不断创新出品和推出特色菜及点心。7.为保证设备设
施的正常运行，餐饮部应配合工程部做好对设备设施的日常维
护和保养，正确使用与维护厨房设备，加强日常管理，防止事
故发生，严禁认为损坏。每日检查炉灶、冰箱、煤气、案台、
电源等的运转情况和卫生情况，发现故障及时与物业工程部联
系进行维修，避免因设备故障而造成影响餐饮供应问题的发
生。8.有完善的餐/炊具清洗、消毒标准和程序，保持餐/炊具清
洁卫生；控制好餐/炊具破损率（5‰为自然破损率）及洗涤
剂、清洁物品的消耗量。包间、粗加工区、冷藏室、厨房、洗
碗间等各部门卫生责任明确，做到无污迹，无油渍，无异味。
物品摆放有序、规范，建立并执行卫生包干制及每日检查制
度。9.贯彻执行食品卫生制度，抓好卫生和安全工作，加强安
全保卫、防火教育，确保餐厅厨房安全。认真记录并保持仓库
规定的温度、湿度，做到防火、防潮、防霉变。严格按照《食
品卫生法》要求采购食品原材料，严禁采购腐败变质食品和过
期食品。10.成本核算。采用自选或点餐方式供餐，饭菜标准、
质量及花色品种，由甲乙双方根据市场物价水平商定，但每日
餐饮服务标准为40元/人/天（职工每天自付10元，单位补助30
元）。11.菜肴搭配合理，营养膳食，适合大多数人的口味，五
菜一汤（有一个小菜），每周至上一顿肉，并掌握好供应时间
节点，按需操作和供应，减少浪费。12.把好食品和原辅料卫生
质量关，坚决杜绝不洁和变质食品及菜肴进厨房、上餐桌，如
有质量问题，立即撤换，并进行调查、核实，及时提出处理意
见和整改措施，消除影响，造成严重后果，要承担经济和法律
责任。13.餐饮服务做到主动、热情、耐心、周到。14.餐厅保
持清洁，门窗光亮，空气清新、畅通；桌椅干净无尘，地面清
洁，有饭菜打翻，及时清理；餐具严格消毒，无污垢，无异
味。15.发生投诉，虚心听取意见或建议，经核实后，及时整
改，争取投诉者的谅解。16.乙方应制订切实可行的餐厅管理规
章制度、各岗位工作计划、工作流程、员工守则等，负责抓好
员工思想教育、业务培训，加强班组建设，营造良好的企业文

化氛围。
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1,989,600.001.00项1,989,600.00

内蒙古儒智泓伟工程管理有限公司

2024年03月25日
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